BASES PARA CONCESION DE QUIOSCO/COMEDOR ESCOLAR

1. BASES LEGALES

o Ley N° 26842, Ley General de Salud, y sus modificatorias,

« Ley N° 28044, Ley General de Educacion, y sus modificatorias.

o LeyN°®30021, Ley de Promocion de la Alimentacion Saludable para Nifias, Nifios
y Adolescentes.

o Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, y su
modificatoria.

« Decreto Supremo N° 017-2017-SA, que aprueba el Reglamento de la Ley N°
30021 Ley de Promocion de la Alimentacion Saludable para Nifas, Nifios y
Adolescentes.

e Decreto Supremo N° 012-2018-SA, que aprueba el Manual de advertencias
publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N* 30021, y su modificatoria.
Resolucion Ministerial N° 277-2005/MINSA, que aprueba el Programa de
Promocion de la Salud en las Instituciones Educativas.

* Resolucion Ministerial N° 298-2011/MINSA, que aprueba la Guia Técnica de
Gestion de Promocion de la Salud en Instituciones Educativas para el Desarrollo
Sostenible.

» Resolucion Ministerial N° 822-2018/MINSA que aprueba la NTS N°
142MINSA/2018/DIGESA, Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios

| Afines,

( » Resoluciéon Ministerial N° 1353-2018/MINSA que aprueba el Documento

Técnico: «Guias Alimentarias para la Poblacion Peruanay.

¢ Resolucion Viceministerial N° 076-2019-MINEDU, que aprueba la Norma
Técnica denominadas "Orientaciones para la promocién de la alimentacion
saludable y |a gestion de quioscos, cafeterias y comedores escolares saludables
en la educacion basica".

o Directiva N°015-2023-GRP-GRDS/DREP-OADM

2. FUNDAMENTACION

El Ir tuto de- Edqcac_:ién Superior Tecnolégico Publico — Acora, es un Instituto que
' ci§3j:de educacion Superior, en ese sentido se ve la imperiosa necesidad
» _‘calldad del servicio en todos los aspectos incluyendo el servicio del

on edor _qQI Instituto surge como necesidad de garantizar que nuestros
rso.g‘_a] trabajador en general que permanecen en el Instituto hasta
m, 1.00 pmy 2.00 pm, tengan una alimentacion saludable.

r del Instituto es un establecimiento anexo, en el que se atiende a
rsonal que labora en el Instituto con snack y bebidas en los periodos
S (recreos). La atencion del comedor se extiende a los padres de

c‘ea_da que ofrezca la variedad de alimentos que necesita el
in correcto funcionamiento.



» Calidad de los alimentos que se brinda a los estudiantes, descartando todo tipo de
alimentos y bebidas considerados dafiinos para la salud, enfocandonos en el
expendio de comida saludable.

» Calidad de atencidn, expresado en el buen trato y en las condiciones de higiene
que exige un servicio de comedor.

» Precios accesibles a la economia de los estudiantes y personal de la Institucién.

Para efectos de lograr todo lo que esperamos de este servicio, planteamos un proceso
de Concesién en busqueda de la mejor oferta que permita tener quiosco/comedor, con
un servicio adecuado a las necesidades y requerimientos de alumnos y personal del
Instituto.

3. OBJETIVOS:

Presentar a la comunidad educativa del IESTP Acora, las condiciones del servicio de
comida, que permita a posibles postores obtener toda la informacion vélida y necesaria
para su analisis y oportuna presentacion de propuestas en funcién a dichas condiciones.

Seleccionar a las personas naturales o juridicas a fin de garantizar la presencia del
concesionario que brinden un servicio en calidad de productos, buen trato y precios de
venta acorde con el mercado.

CALENDARIO DEL PROCESO
ETAPAS DEL PROCESO FECHA

Convocatoria 01/04/2024 al 02/04/2024
Venta de bases 01/04/2024 al 03/04/2024 |
Presentacion de Consultas 04/04/2024 al 05/04/2024 |
Absolucion de Consultas 08/04/2024
Presentacion de sobres cerrados 09/04/2024 al 10/04/2024
Evaluacién de Propuestas (acto privado) 11/04/2024
Publicacién del otorgamiento de la Buena Pro 12/04/2024

Firma del Contrato 15/04/2024 B

4. CARACTERISTICAS DEL QUIOSCO/COMEDOR

La concesion que se oforgue consta de un establecimiento denominado
quiosco/comedor y cabe precisar que en ningun caso se adjudicara otra concesion.

» El Quiosco/Comedor Institucional es un establecimiento dedicado Unicamente al
expendio de alimentos y bebidas saludables para su consumo dentro de las
instalaciones del Instituto de Educacion Superior Tecnolégico Publico — Acora.

e ElInstituto observara estrictamente las pautas higiénicas, condiciones y requisitos
sanitarios exigidos para la elaboracion, conservacion y expendio de alimentos
establecidos por la legislacion vigente, las cuales deben estar detalladas en las
propuestas presentadas.

e El Concesionario tiene la EXCLUSIVIDAD de expendio de menus y/o cualquier
alimento y bebida elaborada dentro de la Institucion Escolar de lunes a viernes.
Se deja claramente establecido que se encuentra prohibido el expendio de
alimentos que se consideren “comida chatarra’ bajo la denominacion de la
Organizacion Mundial de la Salud, tales como:

% Refrescos y bebidas con mucha aztcar.
<+ Frituras.

s Galletas.



«» Dulces y chocolates.
% Pastelillos empaquetados.
% Comida rapida como hamburguesas, pizzas, hot dogs.

« Se precisa que |a presente lista no es taxativa sino meramente enunciativa, y que
finalmente la decisién de los productos que se expendan en el Instituto sera
decisién de la comision supervisora nombrada para tal efecto.

« El Concesionario debera dejar libre el Local si fuera solicitado por la Direccion
General para una actividad determinada, esta solicitud sera hecha con la debida
anticipacion (una semana antes).

5. PRESENTACION DE PROPUESTAS

El procedimiento para la presentacion de las propuestas es el siguiente:

« Presentar en sobre cerrado la propuesta.
« El sobre llevara inscrito en la parte exterior el siguiente titulo:

“CONCURSO PARA LA CONCESION DE QUIOSCO/COMEDOR EN EL INSTITUTO
wa DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO-ACORA”

| NOMBRE DEL POSTOR:

Las propuestas se presentaran en forma legible. La informacion que presente el postor
en su propuesta tendra el caracter de declaracion jurada y, por tanto, debera ajustarse
a la verdad, reservandose la Comision de Concesion el derecho de revisar y verificar

dicha informacion.

Las propuestas que no cumplan con los requisitos exigidos, ni contengan todos los
documentos requeridos por estas bases daran a lugar a la descalificacion del postor.

Contenido del sobre:

Carta de Presentacion como postor en relacion al proceso de seleccion, consignando
datos personales: Apellidos y nombres, DNI, direccién domiciliaria, email, teléfono)
Copia del DNI

Came de salud (sanidad) actualizado, otorgado por la autoridad competente.

Certificados de actualizacion y/o capacitaciéon en manejo y preparacion de alimentos
Declaracién Jurada simple manifestando:

« Estar libre de enfermedad infecto contagiosa.
'« No registrar antecedentes policiales, ni penales.
'« Poseer uniforme adecuado y aseado.

‘s Experiencia para el desarrollo del servicio.

N

\ Qeclaraclén Jurada Simple manifestando:

'« Conocer, aceptar y someterse a las Bases, condiciones y procedimientos del

~ proceso de seleccion. B
, Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presente
3 efectos del proceso.

C ymprometerse a mantener la oferta durante el proceso de seleccion y a

r el contrato en caso de resultar favorecidos con la Buena Pro.



« Lista del equigamienlo con el que cuenta en dptimas condiciones de uso y en
captld_ad suﬁcugpte para la atencion (menaje, cubiertos, utensilios, artefactos
eléctricos, recipientes adecuados con tapa para depositar |g ba.sura y, en
ggneral, todo cuanto sea necesario para brindar el servicio), '

» Lista de alimentos y bebidas a expender indicando precios de venta.

= Procedimientos internos que garanticen inocuidad e higiene.

« La Propuesta Econdmica consignando el monto mensual ofrecido por el postor
por los derechos de concesion del Quiosco/Comedor.

6. ANEXO:

El precio base minimo para el Quiosco/Comedor es de S/. 200.00 (dos cientos soles)
mensuales.

7. EVALUACION DE PROPUESTAS

« E! Instituto nombra una COMISION EVALUADORA quienes tienen la
responsabilidad de ejecutar e informar sobre el proceso de evaluacion de las
propuestas presentadas para la concesion de Quiosco/Comedor, anexos al
Director General.

« NINGUNO DE LOS MIEMBROS DE LA COMISION PODRA PARTICIPAR
COMO CANDIDATO A LA CONCESION DEL QUIOSCO/COMEDOR.

« La Comisién Evaluadora revisa (en acto privado) los sobres presentados por los
postores, donde el Director General dara a conocer al ganador.

e La Direccién General elabora un ACTA DE ADJUDICACION al postor que
obtenga la BUENA PRO del Quiosco/Comedor.

8. PUBLICACION DEL OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

— El dia 12 de abril de 2024 se publicara en la pagina web y panel informativo del
Instituto el otorgamiento de la Buena Pro del ganador.

— El resultado es INAPELABLE puesto que cuenta con la aprobacion de la Direccién
General.

9. FIRMA DEL CONTRATO

La firma del contrato de Concesion se realizara el dia 15 de abril de 2024 en el mismo
- Instituto entre el CONCESIONARIO y el represente legal del IESTP Acora, contrato que
\ tendr4 una duracion de abril a diciembre del 2024.

=| contrato puede ampliarse para el afo siguiente, sin necesidad de hacer una nueva

“Jconcesion, dependiendo de la calidad del servicio del concesionario segun el informe de
¥ |a comision de supervision, bajo las condiciones de ampliacién de contrato que se
'\ establece con el representante del Instituto de Educacion Superior Tecnologico Publico

de Acora.
10. INFRAESTRUCTURA DEL QUIOSCO/COMEDOR

'El Quiosco/comedor Institucional cuenta con una infraestructura, para el servicio. En
‘cuanto a ambientes ofrece:

'« Un ambiente de 6 m2.

'« El quiosco/comedor Institu

Zinc adecuada.

cional cuenta con una infraestructura de lamina de



El Instituto ofrece también las facilidades de

» Servicio de agua permanente.
» El pago del servicio de agua lo asume el Instituto.
» Bafo para uso del concesionario

- CONDICIONES DEL CONCESIONARIO

El Concesionario brinda y atiende los servicios de Almuerzo y otros, a los estudiantes,
al Personal Docente, Administrativo y de Servicios, de lunes a viernes, en los horarios
establecidos por el Instituto.

¢ A solicitud de la Direccién General, en las diversas actividades que se realiza
por las noches, sabados y domingos (jornadas, retiros, otros) Se expenderan
menus, sandwiches, refrescos, jugos naturales y dulces (debera evitarse utilizar
cames procesadas). En todos los casos, deben contar con el visto bueno
ESCRITO Y APROBADO por la Comisién de Supervisién, De no cumplirse con
este punto se harla merecedor de una sancién que va desde 20% de una
UIT hasta la resolucién del contrato.

Esta terminantemente prohibido el expendio de licor y cigarrillos.
El concesionario esta obligado a contar con el personal necesario que permita
ofrecer una adecuada y oportuna atencién,

* No existird ningln vinculo laboral entre el personal del Concesionario y el
Instituto De Educacién Superior Tecnolégico Piblico - Acora,

e El concesionario no podra en ninglin caso subarrendar ni ceder total o
parcialmente la Concesion, bajo sancién de resolucién del presente contrato.

» Todo el personal que atiende debera tener el carnet sanitario y certificado de
manipular de alimentos expedido por la instancia correspondiente.

» El concesionario debera establecer un plan de capacitacién del personal en
higiene y manipulacién de alimentos.

e El concesionario debe plantear y presentar un sistema de Gestién de Atencion y
Comunicacion con el cliente o usuario para pagos ylo cobranzas, reclamos y
otros que considere en su plan estratégico de negocio, esto desde el inicio de
operaciones debe ser de publico conocimiento.

e El valor de los alimentos expendidos por el Concesionario sera pagado
directamente por los usuarios del servicio, pudiendo el Concesionario, a su
criterio y bajo su entera responsabilidad, otorgar créditos a los usuarios que

estime conveniente. B
El Concesionario debera entregar Boleta de Venta o Factura segin la solicitud

de los usuarios. - .
El Concesionario, esta obligado a dar facilidades a La Comision de Supervusuén.
cuando éste solicite las muestras necesarias para garantizar la calidad de los

_productos. . .
e En caso de duda sobre algin producto, La Comisién de Supervisién estara

facultada para intervenir, _ o
e El Concesionario solo podra realizar mejoras en el local previa autorizacion

expresa de la Direccion General del Instituto De Educacion Supefior Tecnolégico
Pablico - Acora, La mejora efectuada quedara en el local al término del contrato.
j‘EI Concesionario, debera habilitar 02 mesas con sus sillas o bancas y sombrillas

respectivamente.




De las condiciones sanitarias:

— Contar con recipientes adecuados, con t ;
; ' apa para depositar ich
- Obligacién de mantener un buen estado de limpieza,p /2 ERe v desperdicios

- Contar con envases adecuados con {a
el uso domeéstico.

— Asegurar la progeccién de alimentos de cualquier contaminacién.
— Mantener los alimentos alejados de detergentes, gas u otros productos téxicos.

-iE\;itar la presencia de animales dentro del Quiosco/Comedor (perros, gatos, roedores
elc. .

Pa para el almacenamiento de agua limpia para

De las condiciones de los alimentos:

- Lps alimentos que se expendan, deben estar en buen estado de conservacion y en
caso de ser envasados, contar con la autorizacién y registro sanitario correspondiente y
ener fechas vigentes de consumo.

— No se permitira la venta de alimentos que procedan de fabricas clandestinas.

— La lista de alimentos que se expendan y los precios de venta contaran con la
aprobacion de la COMISION DE SUPERVISION,

— En los casos de comidas preparadas, estas deben ser consumidas dentro de las
primeras seis (06) horas y mantenerse bajo refrigeracion sin exceder de las 24 horas de
preparacion.

— Esta prohibido el uso de sobras y de alimentos desechados en |a elaboracion de
nuevas comidas.

Requisitos del manipulador de alimentos:
— Poseer camet de Salud (Sanidad) actualizado, otorgado por el Ministerio de Salud.

— Estar libre de enfermedad infecto contagiosa y cumplir con los controles periadicos
que la institucion exige (minimo 3 durante |a vigencia del contrato y para todo el personal

que labora para el concesionario).

— Exhibir y mantener rigurosamente las mejores condiciones de higiene personal
especialmente en las manos.

&) — Usar ropas adecuadas y limpias para el trabajo.

\o tocar directamente con las manos los alimentos sin envoltura o envase, para el
to se utilizara servilletas, pinzas o guantes.

“""j'-g" ’ fumar toser ni escupir dentro de los ambientes concesionados.

12. DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

Cualquier ofro punto no contemplado en el presente documento sera revisado con
autonomia de decision por la Comisién Evaluadora nombrada por el INSTITUTO DE

EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO - ACORA.

Ao

Acora 01 abril 2024.

LA COMISION



